
Menù

SAN VITTORE





* prodotto che per motivi stagionali o di reperibilità  potrebbe essere di origine surgelata

Il pesce somministrato crudo all’interno del nostro ristorante viene preventivamente  
abbattuto a ‐20° C per 24 ore come previsto dal Reg. CE 853/04

LE IMMAGINI INSERITE SONO SOLO A SCOPO ILLUSTRATIVO

coperto/cover € 2,00



Prosciutto crudo con gnocco fritto 
raw ham with gnocco fritto

ANTIPASTI di terra 
land appetizers 

€ 11,00

Bresaola, rucola, grana e pomodorini 
bresaola, rockets, grana and cherry tomatoes €   9,00

Misto formaggi con miele 
mixed cheese with honey € 10,00

Fiori di zucca in pastella con mozzarella fritta 
courgette flowers in batter with fried mozzarella € 10,00

ALLERGENI PRESENTI

Caprese di bufala 
caprese with buffalo mozzarella €   9,00

Carpaccio di manzo 
con sedano, pomodorini e granella di pistacchio € 10,00
beef carpaccio with celery, cherry tomatoes and chopped pistachios

Burrata e prosciutto crudo 
burrata with raw ham € 11,00

Bruschette pomodorini e basilico 
bruschette cherry tomatoes and basil €   2,50

Bruschette con funghi porcini 
bruschette with porcini mushrooms €   3,50



ANTIPASTI di mare 
sea appetizers 

ALLERGENI PRESENTI

Sautè di piovra con funghi porcini, patate e olive taggiasche 
sautéed octopus with porcini mushrooms, potatoes and Taggiasca olives € 12,00

Capesante gratinate 
scallops au gratin  cad. €   3,00

Cocktail di gamberetti* in salsa rosa 
shrimps cocktail with pink sauce €   9,00

Pepata di cozze o zuppa di cozze 
pepata di mussels or mussel soup €   8,00

Tartare mista di tonno e salmone 
mixed tartare of tuna and salmon € 12,00

Cruditè mista di pesce 
mixed cruditè of fish € 18,00

Antipasto “San Vittore” 
insalata di mare, polpo con patate, cocktail di gamberetti* € 12,00
“San Vittore” appetizer : seafood salad, octopus with potatoes, shrimp cocktail

Carpaccio di piovra 
con soncino, pomodorini e glassa di aceto balsamico €   9,00
octopus carpaccio with soncino, cherry tomatoes and balsamic vinegar glaze

Insalata di gamberetti* 
con carciofi e pomodorini su letto di rucola € 10,00
shrimp salad with artichokes and cherry tomatoes on a bed of rocket

Ostrica con olio, limone, pepe 
oyster with oil, lemon and peppers  cad. €   3,00

Mare Caldo 
gamberetti*, calamari*, cozze, vongole, gamberoni* € 11,00
shrimps, squid, mussel, clams, prawn (warm)



PRIMI PIATTI di terra 
land first dish

ALLERGENI PRESENTI

Risotto “San Vittore” (bresaola, zucchine e olio tartufato) 
rice “San Vittore” with bresaola, zucchini and truffle oil € 12,00

Risotto alla monzese o alla milanese 
rice monzese (with sausage) or milanese € 10,00

Paccheri al pomodoro e basilico 
paccheri with tomato and basil €   8,00

Gnocchi alla sorrentina 
gnocchi sorrentina €   8,00

Risotto con porcini 
rice with porcini mushrooms €   9,00

Gnocchi verdi con zola e pistacchio 
green gnocchi with gorgonzola and pistachio €   9,00

Tagliolini con funghi porcini, salsiccia e salsa rosa 
tagliolini with porcini mushrooms, sausage and pink sauce € 11,00

Spaghetti alla carbonara con guanciale  
spaghetti alla carbonara € 10,00

Penne al ragù o all’arrabbiata 
penne with meat sauce or arrabbiata €   8,00

Ravioli ripieni di spinaci* e ricotta in salsa di noci 
ravioli stuffed with spinach, ricotta and walnuts sauce €   9,00

Bucatini all’amatriciana 
Bucatini all’amatriciana € 11,00

Risotto alla parmigiana 
parmigiana rice €   8,00



ALLERGENI PRESENTI

PRIMI PIATTI di mare 
sea first dish 

Spaghetti alla scogliera 
spaghetti alla scogliera € 13,00

Linguine all’astice 
linguine with lobster € 18,00

Paccheri al granchio 
paccheri with crab € 14,00

Linguine sotto coperta 
linguine sottocoperta € 14,00

Tagliolini al salmone 
tagliolini with salmon €   9,00

Risotto ai frutti di mare 
rice with seafood € 13,00

Spaghetti “San Vittore” 
piovra, gamberetti*, porcini, datterino € 14,00
Spaghetti “San Vittore” with octopus, shrimps, porcini mushrooms, cherry tomatoes

Spaghetti alle vongole veraci 
con bottarga di muggine € 15,00
spaghetti with clams and bottarga of mullet

Risotto al nero di seppia 
rice with cuttlefish ink € 11,00

Risotto con capesante 
gamberi*, zucchine e zafferano € 13,00
rice with scallops, prawn. zucchine, saffron

Spaghetti alle vongole veraci 
spaghetti with clams € 13,00

Linguine con scampi*, calamari* e pomodorini 
linguine with scampi*, calamari* and cherry tomatoes € 12,00



SECONDI di terra 
land main dish

Misto di carne alla griglia 
mixed grilled meat € 15,00

Cotoletta alla milanese 
wiener schnitzel € 12,00

Costata di scottona alla griglia 
grilled rib eye steak € 15,00

Filetto “San Vittore” in salsa di noci 
Fillet “San Vittore” in walnuts sauce € 16,00

Cotoletta primavera 
spring wiener schnitzel € 13,00

Filetto di manzo a piacere (alla griglia o al pepe verde) 
beef fillet to taste (grilled or with green pepper) € 15,00

Tagliata di Scottona ai funghi porcini 
tagliata of scottona with porcini mushrooms € 15,00

ALLERGENI PRESENTI

Tagliata di manzo Robespierre 
beef tagliata Robespierre € 12,00

Tagliata di manzo con rucola, grana e pomodorini 
beef tagliata with rocket, grana and cherry tomatoes € 13,00

Scamorza affumicata alla griglia 
grilled smoked scamorza € 10,00

Costata di scottona all’Antica 
Old-style rib eye steak € 17,00

Bistecca di manzo alla griglia 
grilled steak €   9,00



ALLERGENI PRESENTI

SECONDI di mare 
sea main dish

Misto di pesce alla griglia 
mixed fish grill € 17,00

Misto di pesce gratinato 
mixed fish gratin € 17,00

Gran fritto di mare con verdure 
great fried seafood with vegetables € 16,00

Orata o Branzino alla griglia 
grilled sea bream or sea bass € 13,00

Spada alla griglia con verdure 
grilled swordfish with vegetables € 14,00

“San Vittore” 
gamberoni in umido con porri, datterino, basilico, cumino al fumo di limone € 15,00
stewed prawns with leeks, datterino tomatoes, basil, cumin smoked by lemon 

Filetto di tonno ai ferri 
accompagnati con soncino e pomodorini € 16,00
Grilled tuna fillet accompanied with salad and cherry tomatoes

Branzino o Orata al sale 
sea bass or sea bream in salt € 13,00

Tagliata di Branzino con carciofi saltati 
Sliced   sea bass with sautéed artichokes € 15,00

Orata in umido con patate, olive, capperi e pomodorini 
stewed sea bream with potatoes, olives, capers and cherry tomatoes € 13,00

Misto gamberoni e scamponi alla griglia 
mixed grilled prawns and scampi € 16,00

Tagliata di salmone al pepe rosa 
sliced   salmon with pink pepper € 11,00



CONTORNI 
side dish

Patate sabbiate 
sanded potatoes €   4,00

Patate al forno 
baked potatoes €   4,00

Funghi porcini trifolati 
sautéed porcini mushrooms €   6,00

Verdure grigliate 
grilled vegetables €   4,00

Patatine* fritte 
french fries €   4,00

Insalata di stagione 
seasonal salad €   4,00

Spinaci* a piacere 
spinach to taste €   4,00

ALLERGENI PRESENTI



INSALATONE 
big salad

ALLERGENI PRESENTI

Primavera 
insalata mista, tonno, pomodorini, uova sode, mais €   8,00
buffalo mozzarella, tomatoes

Tutto Mare 
insalata mista, polpo, gamberetti*, calamari*, patate lesse €  10,00
mixed salad, corn, tomatoes, carrots

Greca 
insalata mista, pomodorini, cetrioli, olive, feta, cipolla rossa €   8,00
mixed salad, buffalo mozzarella, olives, tomatoes

San Vittore 
insalatona mista, carciofi, gamberetti*, pomodorini €  10,00
mixed salad, tomatoes, grilled chicket breast



PIZZE 
pizza’s

ALLERGENI PRESENTI

AMERICANA 
pomodoro, mozzarella, wurstel, patatine* fritte €   7,50
tomato sauce, mozzarella, frankfurter, french fries

01

AMORE MIO 
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, zola €   7,50
tomato sauce, mozzarella, ham, gorgonzola

02

BISMARCK 
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, uovo €   7,50
tomato sauce, mozzarella, ham, egg

04

BUFALINA 
pomodoro, mozzarella di bufala, basilico €   7,50
tomato sauce, buffalo mozzarella, basil

07

BRIE 
pomodoro, mozzarella, brie, radicchio €   7,50
tomato sauce, mozzarella, brie, cicory

06

CAMPAGNOLA 
pomodoro, mozzarella, salsiccia, funghi, grana €   8,50
tomato sauce, mozzarella, sausage, mushrooms, grana

08

CAPRICCIOSA 
pom., mozz., cotto, carciofi, capperi, origano, olive, acciughe, funghi €   8,00
tomato sauce, mozzarella, ham, artichokes, oregano, olives, anchovies, mushrooms

09

CALAMARI FRITTI 
pomodoro, mozzarella, calamari* fritti €   7,50
tomato sauce, mozzarella, fried squid

10

CRUDO E RUCOLA 
pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, rucola €   7,50
tomato sauce, mozzarella, raw ham, rockets

12

BRACCIO DI FERRO 
mozzarella, spinaci*, ricotta €   7,50
mozzarella, spinach, ricotta

05

BIANCANEVE 
mozzarella, ricotta, grana €   7,00
mozzarella, ricotta, grana

03

CARBONARA 
mozzarella, pancetta, uovo, zafferano €   7,50
mozzarella, bacon, egg, saffron

11

CONTADINA 
mozzarella, salsiccia, friarielli €   7,50
tomato sauce, mozzarella, turnip tops

13



PIZZE 
pizza’s

ALLERGENI PRESENTI

DELIZIOSA 
pomodoro, mozzarella, salame piccante, porcini €   8,00
tomato sauce, mozzarella, spicy salami, porcini mushrooms

14

DELLA CASA 
pomodoro, mozzarella, pancetta, cipolla, peperoncino €   8,00
tomato sauce, mozzarella, bacon, onion, chili

15

FRUTTI DI MARE 
pomodoro, misto di mare €   8,00
tomato sauce, seafood 

17

FUNGHI 
pomodoro, mozzarella, funghi champignon €   6,50
tomato sauce, mozzarella, champignon mushrooms

18

GAMBERETTI E RUCOLA 
pomodoro, mozzarella, gamberetti*, rucola €   7,50
tomato sauce, mozzarella, shrimps, rockets

21

FUMÈ 
mozzarella, scamorza, radicchio, speck €   7,50
mozzarella, scamorza, cicory, speck

19

DIAVOLA 
pomodoro, mozzarella, salame piccante €   6,50
tomato sauce, mozzarella, spicy salami

16

GAMBERETTI 
pomodoro, mozzarella, gamberetti* €   7,00
tomato sauce, mozzarella, shrimps

20



PIZZE 
pizza’s

ALLERGENI PRESENTI

NAPOLI 
pomodoro, mozzarella, acciughe, origano €   6,50
tomato sauce, mozzarella, anchovies, oregano

27

NDUJA 
pomodoro, mozzarella, salsiccia, nduja €   7,50
tomato sauce, mozzarella, sausage, nduja

28

ORTOLANA 
pom., mozzarella, melanzane, zucchine, radicchio, peperoni, basilico €   7,50
tomato sauce, mozzarella, eggplant, zucchini, ciciry, bell peppers, basil

29

PARMIGIANA 
pomodoro, mozzarella, melanzane, grana €   7,50
tomato sauce, mozzarella, eggplant, grana

30

PARMA 
pomodoro, mozzarella, cime di rapa, nduja €   7,50
tomato sauce, mozzarella, turnip tops, nduja

31

PROSCIUTTO COTTO 
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto €   6,50
tomato sauce, mozzarella, ham

32

MARINARA 
pomodoro, aglio, olio, origano €   4,50
tomato sauce, garlic, oil, oregano, 

24

MARGHERITA 
pomodoro, mozzarella, origano, basilico €   5,50
tomato sauce, mozzarella, oregano, basil

25

GUSTOSA 
pomodoro, mozzarella, salsiccia, funghi porcini, grana €   8,50
tomato sauce, mozzarella, sausage, porcini mushrooms, grana

22

MORTADELLA E PISTACCHIO 
pomodoro, mozzarella, mortadella, bufala, pistacchio €   8,50
tomato sauce, mozzarella, mortadella, buffalo mozzarella, pistachio

26

ITALIA 
pomodoro, mozzarella, rucola, mozzarella di bufala, pomodorini €   8,50
tomato sauce, mozzarella, rokets, buffalo mozzarella, cherry tomatoes

23

PUGLIESE 
pomodoro, mozzarella, cipolla, olive, origano €   7,50
tomato sauce, mozzarella, onion, olives, oregano

33

QUATTRO SALUMI 
pomodoro, mozzarella, prosciutto, wurstel, salame piccante, salsiccia €   8,00
tomato sauce, mozzarella, ham, frankfurter, spicy salami, sausage

34



PIZZE 
pizza’s

ALLERGENI PRESENTI

SALAME DOLCE 
pomodoro, mozzarella, salame dolce €   6,50
tomato sauce, mozzarella, salami

39

SICILIANA 
pomodoro, olive, capperi, origano, acciughe €   6,50
tomato sauce, olives, cappers, oregano, anchovies, 

40

QUATTRO STAGIONI 
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, carciofi, funghi, olive €   7,50
tomato sauce, mozzarella, ham, artichokes, mushrooms, olives

35

SAPORITA 
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, peperoni, zola €   8,00
tomato sauce, mozzarella, ham, bell peppers, gorgonzola

41

QUATTRO FORMAGGI 
mozzarella, zola, scamorza, brie o fontina, grana €   7,50
mozzarella, gorgonzola, scamorza, brie or fontina, grana

36

SAN VITTORE 
pomodoro, mozzarella, gamberetti*, funghi porcini €   8,00
tomato sauce, mozzarella, shrimps, porcini mushrooms

42

REGINA 
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi €   7,50
tomato sauce, mozzarella, ham, mushrooms

37

ROMANA 
pomodoro, mozzarella, olive, capperi, origano, acciughe €   7,50
tomato sauce, mozzarella, olives, cappers, oregano, anchovies

38



PIZZE 
pizza’s

ALLERGENI PRESENTI

ZOLA 
pomodoro, mozzarella, zola €   6,50
tomato sauce, mozzarella, gorgonzola

49

SFIZIOSA 
pomodoro, mozzarella, salsiccia, scamorza €   7,50
tomato sauce, mozzarella, sausage, scamorza

43

SPECK E ZOLA 
pomodoro, mozzarella, speck, zola €   7,50
tomato sauce, mozzarella, speck, gorgonzola

44

TONNO E CIPOLLA 
pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla €   7,50
tomato sauce, mozzarella, tuna, onion

45

VALTELLINA 
pomodoro, mozzarella, rucola, bresaola, grana €   8,50
tomato sauce, mozzarella, rockets, bresaola, grana

46

VULCANO 
pomodoro, mozzarella, pancetta, zola, grana €   8,50
tomato sauce, mozzarella, bacon, gorgonsola, grana

47

WURSTEL 
pomodoro, mozzarella, wurstel €   6,50
tomato sauce, mozzarella, frenkfurter

48



CALZONI 
pizza calzone

ALLERGENI PRESENTI

CLASSICO 
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto €   6,50
tomato sauce, mozzarella, ham

01

CALABRESE 
pomodoro, mozzarella, salame piccante €   6,50
tomato sauce, mozzarella, spicy salami

02

FARCITO 
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, carciofi €   7,50
tomato sauce, mozzarella, ham, mushrooms. artichokes

03

QUATTRO FORMAGGI 
mozzarella, scamorza, brie o fontina, gorgonzola, grana €   7,50
mozzarella, scamorza, brie or fontina, gorgonzola, grana

04

VEGETARIANO 
pomodoro, mozzarella, melanzane, zucchine, peperoni, trevisana €   7,50
tomato sauce, mozzarella, eggplant, zucchini, bell peppers, cicory

05

FOCACCE 
focacce

LISCIA 
olio, sale, origano €   4,00
oil, salt, oregano

01

PRIMAVERA 
mozzarella di bufala, pomodorini, rucola €   7,00
buffalo mozzarella, cherry tomatoes, rockets

02

FRESCA 
prosciutto cotto, pomodorini, grana €   7,50
ham, cherry tomatoes, grana

03

TONNATA 
tonno, rucola, pomodorini, mais €   7,00
tuna, rockets, cherry tomatoes, corn

04



DESSERTS 
desserts

Meringata 
meringata €   4,00

Torta della Nonna 
Grandmother's cake €   4,00

Panna Cotta (fatto in casa) 
panna cotta (homemade) €   5,00

Creme Caramell (fatto in casa) 
creme caramell (homemade) €   5,00

Tiramisù (fatto in casa) 
tiramisù (homemade) €   5,00

Crostata ai frutti di Bosco (fatto in casa) 
berry tart (homemade) €   5,00

Millefoglie 
millefoglie €   5,00

Ananas 
pineapple €   4,00

Tartufo Bianco o Nero 
truffle white or black €   4,00

ALLERGENI PRESENTI

Macedonia di stagione 
seasonal fruit salad €   4,00

Crema Catalana 
catalan cream €   5,00

Cheesecake 
cheesecake €   5,00

Torta di Mele 
apple pie €   5,00

Torta Pere e Cioccolato 
chocolate and pear cake €   5,00



Acqua (naturale o frizzante) 50 cl 
Water (natural or sparkling) 50 cl €   1,50

Acqua (naturale o frizzante) 75 cl 
Water (natural or sparkling) 75 cl €   2,00

The al limone o alla pesca 
Cool the limon or peach €   2,50

BEVANDE 
drinks

Birra alla spina piccola 
draft beer - small €   3,00

Birra alla spina media 
draft beer - medium €   4,50

BIRRA ALLA SPINA 
draft beers

Bianco o rosso 1/4 litro 
red or white 1/4 liter €   2,50

Bianco o rosso 1/2 litro 
red or white 1/2 liter €   4,50

VINO DELLA CASA 
wine in carafe

Bianco o rosso 1 litro 
red or white 1 liter €   9,00

Birra Moretti o Heineken 66 cl 
Beer Moretti or Heinelen 66 cl €   3,50

BIRRA IN BOTTIGLIA 
bottle beer

Coca Cola-Fanta-Sprite in lattina 33 cl 
Coca Cola-Fanta-Sprite in cans - 33 cl €   2,50

Birra Moretti o Heineken 33 cl 
Beer Moretti or Heinelen 66 cl33 €   2,50



Amaro 
bitter liquor €   3,00

Grappa 
grappa €   3,00

Limoncello 
limoncello €   2,00

Mirto 
mirto €   2,00

LIQUORI 
liquors

Whisky 
whisky €   3,00

Caffè 
coffee €   1,50

CAFFETTERIA 
bar

Caffè corretto 
coffee with spirit €   2,00

Caffè Ginseng 
ginseng coffee €   2,00

Caffè decaffeinato 
decaffeinated coffee €   1,50

Caffè D’orzo 
barley coffee €   1,50



Falanghina 75 cl € 16,00

VINI BIANCHI 
white wines

Ribolla Gialla 75 cl € 16,00

Vermentino 75 cl € 18,00

Greco di Tufo 75 cl € 16,00

Gewurztraminer 75 cl € 22,00

Falanghina 37,5 cl € 12,00

Valdobbiadene € 18,00

VINI SPUMANTI 
sparkling wines

Spumante secco € 16,00
Spumante dolce € 16,00

Chianti 75 cl € 18,00

VINI ROSSI 
red wines

Bonarda Frizzante 75 cl € 16,00

Morellino di Scansano 37,5 cl € 12,00

Morellino di Scansano 75 cl € 18,00

Chianti 37,5 cl € 12,00




